Willkommen im Gambrinus!

Hier bei uns in der Restauration Gambrinus befinden Sie sich auf
»~gastronomisch-historischem® Boden.

In der Linienstraf’e 133 Rehren seit nunmehr tiiber einem Jahrhundert
Kiezbewohner und Gaste in diese typisch Berlinische Restauration
ein. Die ersten, die in der damaligen ,,Schultheiss Restauration” eine
Molle mit Korn und eine deftige Bulette anboten, waren die Familie
Deutschbein.

Man schrieb das Jahr 1896.

Unsere Restauration hat — wie die deutsche Geschichte — gute und
schlechte Zeiten gesehen. Aber trotz aller WidrigRkeiten waren

die Betreiber und ihr Personal immer bemiiht, ihren Gasten eine
freundliche Atmosphdre und eine gute Gastronomie zu bieten.

1985 griff Lutz Keller diese Tradition wieder auf und reRonstruierte
in muhevoller Kleinarbeit die Inneneinrichtung. Schon Rurz nach der
Neueroffnung hatte sich das ,,Gambrinus® wieder einen Namen als
»Altberliner BierloRal” gemacht.

Seit 1996 fuhren Gerhard Schroeder und seine Mannschaft die
Restauration in diesem Sinne fort.

Das besondere Interesse des Kiichenchefs liegt in der Pflege
traditioneller Berliner und Brandenburgischer Gerichte, denn Berlin
ist — und i3t — weit mehr, als die allenorts beRannte Bulette.

Wir hoffen, dass Sie sich bei uns wohlfiihlen.

Wann immer Sie einen gastronomischen Wunsch haben,
sprechen Sie uns an. Wir werden versuchen, ihn zu erfillen.
Denn Sie wissen doch — wir Berliner sind rauh, aber herzlich!

Die Berliner sind unfreundlich und riicksichtslos, ruppig und
rechthaberisch, Berlin ist abstol3end, laut, dreckig und grau,
Baustellen und verstopfte StraBen wo man geht und steht,
aber mir tun alle Menschen leid, die nicht hier leben konnen!

Anneliese Bodecker




Auslindische Spegialitiiten

Gordon's Dry Gin
Grappa

Sambuca Molinari
Tequila

e weifd

e braun

Pernod

Calvados

Sherry Sandeman Medium Dry
Sherry Sandeman Soleo

Whisky & Whiskey

Ballentines

Jim Beam
Tullamore Dew
Johnnie Walker
Southern Comfort
Glen Grant

JacRk Daniels
Chivas Regal

2 cl
1,60
1,60
1,60

2,10
2,10
1,60
2,50

0,11
0,11

2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
3,10

Wir schenken 4 cl aus, auf besonderen Wunsch 2 cl.

Red Bull’

ENERGY DRINK

4 cl
2,70
2,70
2,70

3,10
3,10
2,70
4,10

2,70
2,70

4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
5,10




Weinbrande & Cognac
Wilthenes Weinbrand
Bols Alter Weinbrand
Asbach Uralt
Jacobi 1880
Remy Martin V.S.O.P.

Likove

Bailey's'

Kirsberry (KirschlikRor)!

Apfelkorn / Sauerapfel / Winterapfel
Bols Banane'

Amaretto'

PfefferminzIliRor!

Batida de Coco'

Benedictine

Bitter- und Halbbitterlikore

Fernet Branca'
Averna

Mampe halb & halb
BoonekRamp
Jagermeister

Red PuschRin
BecherovRka
Kimmerling
FranRische Pflaume’
Kleiner Feigling
Underberg

Vermoutihv

Martini (Bianco / Rosso)

FI. 2 cl
FI. 2 clI
FI. 2 cI
FI. 2 cl

0,11

2 cl
1,60
1,60
1,60
1,60
2,50

1,60
1,60
1,60
1,60
1,60
1,60
1,60
2,50

1,60
1,60
1,60
1,60
1,60
1,60
1,80
1,60
1,60
1,60
1,90

2,70

4 cl
2,70
2,70
2,70
2,70
4,10

2,70
2,70
2,70
2,70
2,70
2,70
2,70
4,10

2,70
2,70
2,70
2,70
2,70
2,70
3,10




Salate

Beilagensalat 2,60
Kleiner Salatteller 4,50
Grofder Salatteller
- Thunfisch 7,00
- Schafskase 7,00
- Putenbrust 7,00
Grofier Salat ,,Gambrinus* 8,50
Herzhaftes fuunr den kleinenw Hunger
1 Currywurst mit Brot® 3,00
1 Riesenboulette mit Brot und Zwiebeln 3,50
Kasselerbrot 5,00

mit Zwiebelringen

Kéasebrot 5,00
Edamer, Harzer mit Zwiebelringen

KDVLOL@VQ«@VLC]’\IT& (nur fir uwnsere Kleinen!)

Nudeln 3,50
mit Tomatenfleischsauce

Brat- oder Currywurst® 3,50
mit Pommes frites

Kleines Schnitzel 3,50

Ketchup, Pommes frites

Hinweis:

Die Kindergerichte werden vom Haus subventioniert.
Erwachsene, die Kindergerichte bestellen, miissen einen
Aufschlag von 2,00 € bezahlen

Fiir alle Anderungen in der Speisenzusammenstellung
erlauben wir uns, einen Aufpreis von 0,60 € zu berechnen.




Aus fremdew Topfenw und Plowmnen

Russische Soljanka

Wiirzfleisch
mit Zitrone und Toast

Chili con carne
mit Baguette

Nudelpfanne ,.Bolognaise*

Rindergulasch ,Bourdeaux*
mit Spatzle und Rleinem Salatteller

Hamburger Schnitzel
mit Spiegelei, BratRartoffeln,
und Rleinem Salatteller

Italienisches Schnitzel
mit Nudeln, Tomatenfleischsofe,
ParmesanRkRase und Rleinem Salatteller

Schweinesteak au four
mit Wirzfleisch und Kéase tiberbacken,
BratRartoffeln und Rleinem Salatteller

Pommersche Grillpfanne
mit BratRartoffeln und Bauerngemise

Wiener Schnitzel’
Kalbsschnitzel mit Sardellenring, Zitrone,
BratRartoffeln und Rleinem Salatteller

Fir alle Anderungen in der Speisenzusammenstellung
erlauben wir uns, einen Aufpreis von 0,60 € zu berechnen.

3,20

4,00

4,50

7,50

9,00

9,00

9,00

11,50

11,50

15,00




HeifSe Getreinke

Tasse Kaffee®
Pott Kaffee®
Espresso®
Capuccino®

Irish Coffee
(Whisky, Kaffee, Sahne)?

Kaffee Amaretto
(Kaffee, Mandellikor, Sahne)’

Heifle Schokolade

Glas Tee
(Schwarzer, Hagebutte,
Ptetferminz, Kamille, Malve)

Glas Glihwein
Grog mit 4 cl Rum

Alkoholfreie Getrdnke

EVIAN
Natuirliches Mineralwasser - ohne Kohlensaure

Coca-Cola’, Fanta', Zitronenlimonade®,
Faflbrause', Stilles Wasser

Tonic?, Bitter Lemon®, Ginger Ale
Natiurliches Mineralwasser mit Kohlensaure
Malztrunk

Fruchsafte

(Apfelsaft Rlar, Tomatensaft, Orangensatft,
Kirsch-Fruchtsaftgetrank, Pfirsichnektar,
bananen-Fruchtsaftgetrank)

Red Bull Energy Drink '*

1=mit Farbstoff / 2=mit Chinin / 3=coffeinhaltig / 4=mit Konsevierungsstoff
5=mit Antioxidationmittel / 6=mit Geschmacksverstarker / 7=geschwaérzt /
9=mit StBungsmittel

0,21

0,2 I
0,4 1

0,21
0,41
0,2 I

FI. 0,331

FI. 0,2 I

1,70
2,80
1,70
1,50
4,50

3,00
1,70

1,70

2,50
3,00

1,00

1,70
3,20

1,70
3,20
1,70

2,00

1,80

4,00




Liebe Gaste —

wir vom ,,Gambrinus“ wiinschen Ihnen hier bei uns und in unserem Kiez
einige nette, beschwingte und unterhaltsame Stunden.

Wir mochten Ihnen einen Hauch Altberliner Atmosphére vermitteln und
hoffen, dass Sie sich wohlfiihlen — und uns mit Ihren Freunden bald
wieder besuchen.

Restauration Gambrinus
Gerhard Schroeder
Linienstrafle 133 . 10115 Berlin-Mitte . Fernsprecher 030 . 282 60 43
Offnungszeiten Montag - Samstag von 12 bis 4 Uhr, Sonntag von 15 bis 4 Uhr




Rumy 2cl  4cl

Myers's Rum 1,60 2,70
Bacardi Rum Light Dry (weif}) 1,60 2,70
Mirxgetroanke
GEILE SOCKE 2,50
Futschi mit 2 cI Napoleon® 0,11 3,50
Gin Tonic mit 4 cI Gin® 0,11 4,00
Batida de Coco mit Kirschsaft' 0,11 4,00
Campari Orange oder Soda* 0,11 4,00
s Red Bull mit Kick "* 5,00
Rﬁu" ~Schwedischer Bulle“ 5,00
ENERGY DRINK * Red Bull mit Absolut Vodka

Weine
Urnsere Mitawrbeiter informieren Sie gerne
iber unser aktuelles Weinangebot

Weiflwein, offen Schoppen 0,21 3,50
Flasche 0,751 13,00
1,01 17,00

Rotwein, offen Schoppen 0,21 3,50

Flasche 0,751 13,00

1,01 17,00
M/ l tV' z s

Schorle (weifl oder rot)

Sekt & Champagne

RotRappchen Glas 0,11 2,50
Piccolo 0,21 4,50
Flasche 0,751 14,00

0,21 2,80

Champagne
Mumm Brut CORDON ROUGE Flasche 0,751 50,00




Kleines kulinarisches
Berliner Sprachlexikov

Brieftrager-Eisbein *° 4,90
Sahneheringtfilets und SalzRartoffeln

Hoppel-Poppel
heifst andernorts: Bauernfruhsttck 5,50

Stolzer Heinrich 7,50
Bratwurst in Biersofie
mit SauerkRohl und Kartofteln

BremsRIotz 7,50
Berliner Riesenboulette, Biersofie,
Mischgemuse und Kartoffeln

Ofenrohr 10,00
Rinderroulade mit Apfelrotkohl

und KartoftelRl6fe

Bollenfleisch 10,00

Zwiebelfleisch vom Lamm in Sahne
mit QuetschRartoffeln und Rleinem Salatteller

Fiir alle Anderungen in der Speisenzusammenstellung
erlauben wir uns, einen Aufpreis von 0,60 € zu berechnen.




Speisenkarterv,,Gambrinus*

Original Kutschergulasch *>° 7.50
Aus Zeitgriinden bekamen die Berliner Droschkenkutscher
ihr Frithstiick, Mittag und Abendbrot auf einem Teller:
Rindergulasch, Wiirstchen und ein weichgekochtes Ei,
dazu Brot.

,Friebel's Schlachteplatte“ * 9,50
Blut- und Leberwurst, Rleines Eisbein,
Sauerkohl und Salzkartoffeln

Gastwirt Friebel am Molkenmarkt 11 war Ende des 18. Jhd.
wegen seiner freitaglichen Schlachtefeste in ganz Berlin
beriihmt. Als Zeichen flir seine Gaste, dal die Arbeit getan
war, band er sich eine saubere, weille Schiirze um und trat
vor die Tir. Daher die weille Metzgerfahne mit der Inschrift
,Frische Wurst".

Kasselerbraten 9,50
auf Biersofle, Hugenottengemuise
und Rleinem Bauernfruhsttck

Der Fleischermeister Cassel aus der Potsdamer Stralle 15
war der erste, der einen Schweineriicken leicht rducherte
und dann in eine Salzlake legte. Ihm verdanken ,Kasseler
Rippen- speer”, ,Kasseler Kamm" oder ,Kasseler Rippchen”
thren Ursprung und Namen.

Berliner POReleisbein 9,90
mit Sauerkohl, Erbsptuiree und SalzRartoffeln

Aus den herausgelésten Knochen hat man den Kindern
Kufen zum Eislaufen geschnitzt - damals, als Schlittschuhe
mit Metall- kufen noch unbekannt waren.

Schnitzel Holstein *’ 19,00

Baron Friedrich von Holstein, ein Regierungsbeamter in der Ara
Bismarcks, verlangte Vorspeise und Hauptgang gleichzeitig.

Er bekam ein Kalbschnitzel naturel, obenauf ein mit Kapern
garniertes Spiegelei, darunter Bratkartoffeln, serviert mit drei
WeiBbrot-Croutons mit Sardellen, Sardinen und deutschem
Kaviar, dazu Gewiirzgurkenstreifen und rote Bete. Alles auf
einem Teller!

Ein Berliner Originalgericht!

Fiir alle Anderungen in der Speisenzusammenstellung
erlauben wir uns, einen Aufpreis von 0,60 € zu berechnen.




Desserty

Rote Griitze mit Vanillesauce'
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce'

Riesenhefeklof’
mit warmer Blaubeer- oder Vanillesauce'

Eis
nach Angebot

Wir fahren Milch-Eis in unserem Angebot
SchwenRkRartoffeln
Pommes frites

Reis

BratRartoffeln
Kroketten
Kartoftelpiiree
KartoffelRIofle
BlumenRkohl
SpeckRbohnen

Rot- oder Sauerkohl
Mischgemiise

Brot

BrotkRorb

3,90

3,90

3,90

2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
0,30

1,50




Spegialitiiten des Hauses

Hausgemachter Eintopf (It. Angebot) 4,90
mit Wursteinlage oder Eisbeinfleisch

Berliner Eisbeinsiilze’ 8,00
mit Remoulade und BratRartoffeln

Potsdamer Gemiseteller 8,00
drei Gemuse der Region (saisonabhangig),
mit BratRartoffeln (ohne Speck) und Spiegelei

Kohlroulade ,,Gambrinus* 8,00
mit Kartotfeln

Berliner Leber 8,00
mit Zwiebeln, Appel und QuetschRartoffeln
(gebratene Rinderleber mit Apfelrotkohl)

Geschmorte Rippchen auf Biersofie 8,00
mit Sauerkohl und Kartoffeln

Forelle ,,Gambrinus* 10,00
in Butter und Krauterstroh gebratene Forelle
mit Kartoffeln und Rleinem Salatteller

Fiir alle Anderungen in der Speisenzusammenstellung
erlauben wir uns, einen Aufpreis von 0,60 € zu berechnen.




Blere

Gambrinus - unser Hausbier! 0,41
Berliner Pilsner 0,2l

0,41
Jever 0,31

041
Engelhardt Pilsner 0,31

0,41
KoOstritzer Schwarzbier 0,41
Weizenbier, Hefe hell vom Faf} 0,51
Weizenbier (Kristall, Hefe hell und dunkel) FI1.0,51
Berliner Weile mit Schufl (rot o. griin)' El: 01$3 1
BecRs (alkoholfreies Bier) FI. 0,331
Altbier FI1. 0,331
Potsdamer 0,41

(Bier + Zitronenlimonade' oder FaRbrause')

Klowe e
Nordhauser DoppelkRorn 1,40
Russischer WodRa 1,60
Absolut YodRa 1,60
Furst BismarcR 1,90
DoornRkaat 1,90
MalteserRreuz 2,00
Obstler (Birne, Marille, Kirsch) 2,00

Wir schenken 4 cl aus, auf besonderen Wunsch 2 cl.

2,50
2,30
2,70

2,30
2,70

2,30
2,70

2,80

3,50
3,50
2,50
2,50
2,50

2,50

4 cl

2,10
2,70
2,70
3,10
3,10
3,60
3,60




